
HUTSCHPFERD 

SILVESTER PARTY 

Oliven & Camembert frittiert  
als LOLLIPOP | vegane Crostini mit  
Aubergine & getrockneter Tomate

Dazu gibts 

Negroni Spagliato | HOT Herbal GIN | 
kleines Bier

Menu
HUTSCHPFERD KLASSIKER

FOOD SHARING  
jeder Gang in der Tischmitte

***

Gesalzene Edamame | EDELSCHIMMELKÄSE 
cremig gratiniert & Krustenbrot  

Maiscremesuppe im Glas mit Popcorn

***

Gebratener Karfiol auf Humus mit  
Ofentomate & Gremolata

Spitzpaprika gefüllt mit Bulgur,  
Tomatenragout & Minzjoghurt

BEEF STEAK ENTRECOTE  
mit Cafe de Paris Butter & Sauce Bernaise

Gebratener Zander & Safranrisotto

Knusprige Hutschpferd Pommes |  Joppie Sauce

Bunte Salatschüssel mit Kürbiskernen

***

Crème brûlée & Schokoladen Mousse

HAUSWEIN Deluxe Rot + Weiß  
aus der Magnum Flasche  

& Rosé Frizzante

Wasser / Bier / Antialc

Espresso Martini Shot obligatorisch

Spr udel  um 00:00 
 im Preis  i nbegr i ffen.

DRINKS 
es läuft... 

SPE RRSTUNDE 01:00 UHR 
BUCHUNGEN PE R WHATS APP ODE R EMAI L. 
MUSI K -  BE YOUR OWN DJ -  SPOT I FY L ÄUF T 

 -  ST I MMUNG GARANT I E RT-
KINDE R B IS 15 JAHRE € 150

AB E INE R SCHRI F TL ICHEN BUCHUNG FALLEN BE I E INE R 
STORN I E RUNG 50% STORNO KOSTEN AN. AB 15.12 .2024 ODE R BE I 

N ICHT E RSCHE INEN VE RRECHNEN WI R 100% STORNO KOSTEN
Service- & Küchen Dienst leistungsfee  

(TRINKGELD) 10% vom Bewir tungsbeleg.
AGB`S bi tte a u f Websi te www.hutschpferd.a t  entnehmen,  d iese gelten 

bei  Angebotsa nnahme a ls  a kzeptier t .

all inklusive  
EUR 230

Es eskaliert 
eh!

SILVESTER   
Menü 

Menustart 20 Uhr  
Nach dem Aperitivo wartet euer  

Party Tisch im gemütlichen  
Hutschpferd auf euch. Dort nimmt 

eine rauschende Silvesternacht 
begleitet von einem feinen Menü und 

Drinks unlimeted seinen Lauf

APERITIVO  
im Gastgarten 

Von 19 -  20 Uhr
Fackelschei n Aper i t ivo im  

Hutschpferd Ga stgar ten


